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L'ANALISI DEL RISCHIO IGIENICO DELLE ATTREZZATURE

Al SENSI DEL REGOLAMENTO CE 1935/2004 E DELLA NORMA UNI EN IS0 14159:2008

DESCRIZIONE

ILcorso ha l'obiettivo di fornire le basi per l'applicazione del regolamento CE 1935/2004 (MOCA) riguardante i materiali
edoggettidestinatiavenireacontattoconiprodottialimentari.

durata del corso

o

ACHIERIVOLTO

Fabbricantidimacchine ed attrezzature che vengonoin contatto con prodottialimentari,
Progettistidimacchine ed attrezzature utilizzate inambitoalimentare.

PROGRAMMA

ILregolamento 1935/2004 e ladirettivamacchine;
LaUNIENISO14159;

Principidell'analisidelrischioigienico;

Documentazione asupportodell'analisidelrischioigienico;
Esempidianalisidelrischioigienico;

Ladichiarazione diconformitaMOCA.
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