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MOCA - MATERIALI A CONTATTO CON GLI ALIMENTI

DESCRIZIONE

Il corso si propone di identificare le categorie dei MOCA, di presentare le norme nazionali ed europee da applicare,
nonché l'importanza del sistema. Altro aspetto considerato e la documentazione necessaria per l'implementazione
delsistemaMOCAelasuastesuraaifinidelrispettodellanormativacogente.

ACHIERIVOLTO

Produttoridi materiali e semilavorati che andranno trasformatiin MOCA; Trasformatori, assemblatori e produttoridi
prodotti finiti che andranno a contatto con gli alimenti; Responsabili, auditor, lead auditor, consulenti, giovani
laureatiediplomati, operaie consulenti.

® rrocrAMMA

® CosasonoecomevengonoclassificatiiMOCA
® | egislazioneItalianaed Europeainmateria:

+ Reg.1935/2004 + Reg.10/20M + DM21.03.1973 + DPR777/82
+ Reg.2023/2006 + Reg.2022/1616 + Dlgs2910.02.2017
@ Sanzioni; Pericolierischi:

.
® Motivazioni, obiettivie rapporticoniMOCA; ® Applicazione delriskassessmentaiMOCA;
® Controlli ufficiali sui MOCA e azioni di tutela degli = Approvvigionamentopackaging;
operatori; ® Requisitiessenzialidiprodotto;
® Campodiapplicazione deiMOCA; ® Standardprivatiinmateria;
® Procedura per implementazione e mantenimento del ~ ® MOSH MOAHeNIAS;
[

SistemaMOCA; Documentazione di supporto alla dichiarazione di
® StesuraManualeMOCA; conformita;
® Come deve essere redatta e cosa deve contenere una  ® Materieplastiche;
dichiarazione di conformita MOCA in base alla tipologia ~® Materieplastichericiclate;
dimateriale; ® Altrimateriali;
® Rintracciabilitaeresponsabilita; ® |mballaggiattivieintelligenti;
® Sicurezza, qualitaedetichettatura; ® Materialinonregolamentatiin modospecifico;
® Pianoanalitico; ® Auditinterni.
® (MP:cosasonoelalorogestione;
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