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in classe in videoconferenza c/o sede aziendale

SISTEMA DI GESTIONE PER LA SICUREZZA ALIMENTARE
STANDARD IFS (INTERNATIONAL FOOD STANDARD)

DESCRIZIONE

ILcorsofornisce le competenze dibase sui contenutidello standard, inoltre, sifocalizza sull'apprendimento degli audit
di prima e seconda parte; presenta gli elementi chiave della certificazione e quelli necessari per redigere la
documentazionerelativaall'audit.

ACHIERIVOLTO

Personale aziendale (impiegati, dirigenti, manager, responsabili); liberi professionisti, consulenti, auditor e lead
auditor.Giovanilaureatiindiscipline scientifiche, giovani diplomati come peritiagrari, chimici, agrotecnici.

PROGRAMMA

Presentazionestandardeil suo contesto;
Strutturadellostandard:;
Processodicertificazione;

Prima,realizzazione e dopol'assessment IFS;
Governance aziendale e impegnodelladirezione;
Gestione dellaqualitae dellasicurezzaalimentare;
Gestionedellerisorse;

Processioperativi;

Miglioramento;

Food Defence e Food Fraud;

Requisiti per enti di accreditamento, di certificazione e
partecipantiagliaudit;

Iter dicertificazione;

Protocollo;

Tipidiaudit;

Conformitaenon conformita;
Azionicorrettiveepreventive;
KO;

Validazioni;

Rapportidiaudit;
Conferimentodel certificato.

Il corso, su richiesta, puo essere incentrato anche su
tematiche di altre categorie commerciali previste dallo
standard|IFS.
Ad esempio:

* PACSecure;

+ Broker;

* Logistics;

+ HPC;

+ Whole/cashandcarry;

+ ESG.
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