
Cosa si intente per tracciabilità e rintracciabilità;
Principi rintracciabilità;
Obiettivi rintracciabilità; 
Procedure e documentazione; 
L'importanza del sistema all'interno di un'azienda e lungo la filiera agroalimentare;
Reg. CE 178/2002;
Autocontrollo;
Etichettatura;
Test di rintracciabilità; 
UNI EN ISO 22005:2008; 
Audit interni.

P R O G R A M M A

Il corso si focalizza sui sistemi di tracciabilità e rintracciabilità di filiera e interna, fornisce le conoscenze su principi 
base della sicurezza alimentare ai sensi del Reg. CE 178/2002, del pacchetto igiene e quelle in merito a norme 
volontarie come lo standard UNI EN ISO 22005:2008. 

i D E S C R I Z I O N E

A C H I È R I V O L T O

Personale aziendale (impiegati, dirigenti, manager, responsabili); liberi professionisti, consulenti, auditor e lead 
auditor. Giovani laureati in discipline scientifiche, giovani diplomati come periti agrari, chimici, agrotecnici. 

SISTEMA DI RINTRACCIABILITÀ NELLA FILIERA AGROALIMENTARE

Sicurezza Alimentare

8durata del corso ore

in classe in videoconferenza c/o sede aziendale

39 torna all’indice della sezione




